Condiciones generales visitas a bodega 2023

Descubre Rejadorada
Destinatarios

Personas que quieran conocer la historia de la bodega,
su filosofia y las técnicas de elaboracion que llevamos a
cabo, asi como probar dos de nuestros vinos.

Estructura de la visita

Recibimiento en bodega, presentacion y explicacion del
proceso de elaboracion con visita a las instalaciones (45
min). Cata de 2 vinos (30min) con 2 posibilidades:

- Rejadorada Verdejo y Rejadorada Roble
- Rejadorada Roble y Novellum Crianza

En la cata se incluye queso y/o embutido.

Horario

De Lunes a Viernes de 9:00-14:00. Para horarios fuera del propuesto contactar con bodega al menos 3 dias
antes. Las visitas en fin de semana requieren de un minimo de 4 personas.

Precio

15€/persona

Siente Rejadorada
Destinatarios

Amantes del vino que quieran conocer mas a fondo nuestra gama de vinos y busquen una cata guiada de
cada uno de ellos.

Estructura de la visita

Recibimiento en bodega, presentacion y explicacion del proceso de elaboracion (45 min). Cata de un
minimo de 2 vinos (30min) con 2 posibilidades iniciales:

- Rejadorada Verdejo y Rejadorada Roble
- Rejadorada Roble y Novellum Crianza

A éstos se suma catar el resto de vinos incrementando el precio de la cata en funcion de los vinos que se
Quieran degustar:
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- Rejadorada Verdejo: 7,00€
- Novellum Crianza: 10,00€
- Antona Garcia: 13,00€

- Sango: 16,00€

- Aier: 20,00€

- Bravo: 45,00€

En la cata se incluird queso y/o embutido.

Horario

De Lunes a Viernes de 9:00-14:00. Para horarios fuera del
propuesto contactar con bodega al menos 3 dias antes. Las visitas
en fin de semana requieren de un minimo de 4 personas.

Precio

15€/persona (+ precio por botella a mayores de las incluidas)

Disfruta Rejadorada

Destinatarios

Apasionados del vino y la cocina que busquen complementar la experiencia en bodega con una armonia de
vinos y platos tipicos de nuestra zona para conocer la riqueza cultural gastronémica que nos caracteriza

Estructura de la visita

Recibimiento en bodega, presentacion y explicacion del proceso de elaboracion (45 min). Paso a edificio
social donde se llevard a cabo la degustacion del vino
acompafiado por un catering con platos locales. Dentro de
la experiencia se incluyen los siguientes vinos:

- Rejadorada Verdejo
- Rejadorada Roble

- Novellum Crianza

- Antona Garcia

A éstos puede sumarse catar el resto de vinos
incrementando el precio de la cata en funcion de los vinos
que se quieran degustar:

- Sango: 16,00€
- Aier: 20,00€
- Bravo: 45,00€
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Horario

Concretar con bodega horario y disponibilidad. Minimo 4 personas.
Precio

30€/persona (+ precio por botella a mayores de las incluidas)

Disefia tu experiencia
Destinatarios

Personas que busquen una experiencia completamente a la carta desde el modo de la visita a bodega hasta la
inclusién o no de catering u otras alternativas como catas personalizadas, visitas técnicas, salidas a
vifiedo. . .efc.

Estructura de la visita, horario y precio

Concretar con bodega la modalidad, horario y disponibilidad. Minimo 4 personas.
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